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TEDENSKI JEDILNIK 

RESTAVRACIJA TUŠ CELJE 

 

PONEDELJEK, 15.7. 2019 

MENU 1: POLNJENA PAPRIKA V PARADIŽNIKOVI OMAKI, 
PIRE, SOLATA 

MENU 2: SVINJSKI DUNAJSKI ZREZEK, RIZI BIZI, SOLATA 

MENU 3: LCHF- SOLATNI KROŽNIK PRŠUTKO S KUHANIM 
JAJCEM IN POPEČENIM MLADIM SIROM 

VEGE MENU: PERESNIKI CARBONARA Z BUČKAMI IN 
PARMEZANOM, SOLATA 

ENOLONČNICA 1: RIČET S PREKAJENIM MESOM, SLADICA 

ENOLONČNICA 2: KROMPIRJEV GOLAŽ S HRENOVKO IN 
LISIČKAMI, SLADICA 

 

 

                                             TOREK, 16.7. 2019 

MENU 1: LCHF- DUŠENA GOVEDINA V JURČKOVI OMAKI, 
SATARAŠ ZELENJAVA, SOLATA 

MENU 2: POLNJEN PURANJI ŽEPEK, ZELIŠČNI PIRE S 
SLANINO, SOLATA 

VEGE MENU: SOJINI POLPETI Z DŽUVEČ ZELENJAVO IN 
JAJCEM NA OKO, PIRE, SOLATA 
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ENOLONČNICA 1: BOGRAČ GOLAŽ, SLADICA 

ENOLONČNICA 2: PAŠTA FIŽOL S KLOBASO, SLADICA 

 

SREDA, 17.7. 2019 

MENU 1: LCHF- PURANJA PRSA V BROKOLI OMAKI Z 
MANDLJEVIMI LISTIČI, BLITVA NA MASLU S SMETANO IN 

PARMEZANOM, SOLATA 

MENU 2: OCVRTA SVINJSKA ZAREBRNICA, TESTENINE Z 
MILANSKO OMAKO, SOLATA 

VEGE MENU: AJDOVA KAŠA Z AJDOVKAMI IN ZELIŠČI, 
SOLATA 

ENOLONČNICA 1: CHILLI CON CARNE, SLADICA 

ENOLONČNICA 2: PIŠČANČJA OBARA Z ZELENJAVO IN 
CMOČKI, SLADICA 

 

 

 

ČETRTEK, 18.7. 2019 

MENU 1: PIŠČANČJI FILE PO MEHIŠKO, CURRY RIŽ, SOLATA 

MENU 2: LCHF- TELETINA V PIVU PO LOVSKO, JAJČNA 
OMLETA S POROM, SOLATA 

VEGE MENU: OCVRT BUČKIN SENDVIČ S TATARSKO 
OMAKO, KORENČKOVI ŠTRUKLJI, SOLATA 

ENOLONČNICA 1: VAMPI PO TRŽAŠKO, SLADICA 

ENOLONČNICA 2: CIGANSKI GOLAŽ, SLADICA 
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PETEK, 19.7. 2019 

MENU 1: OCVRTA KRILCA S SEZAMOM, MLINCI, SOLATA 

MENU 2: TORTILJA Z MLETIM MESOM IN ZELENJAVO, 
WEDGES KROMPIRČEK, SOLATA 

MENU 3: SOLATNI KROŽNIK Z OCVRTIMI LIGNJI, PRELIVOM 
IN PARMEZANOM 

VEGE MENU: BUČKE V TROJE, PRILOGA, SOLATA 

ENOLONČNICA 1: LCHF- PURANJI PAPRIKAŠ, PIRE 
BRSTIČNEGA OHROVTA, SOLATA 

ENOLONČNICA 2: GOVEJI SRČEK V OMAKI, POLENTA, 
SLADICA 

 

 

SOBOTA, 20.7. 2019 

MENU 1: ŠPAGETI PO BOLONJSKO, SOLATA 

MENU 2: LCHF- SVINJSKA REBRA PO DOMAČE, 
ŠAMPINJONI NA ŽARU, SOLATA 

VEGE MENU: ZELENJAVNI KROŽNIK, PRILOGA, SOLATA 

ENOLONČNICA 1: BORANJA S PURANJIM MESOM, SLADICA 

ENOLONČNICA 2: DOMAČA GOBOVA JUHA S KISLO 
SMETANO, SLADICA 
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CENA DNEVNIH MENIJEV JE 4,40 EUR, CENA ENOLONČNIC 
JE 4,10 EUR 

 

INFORMACIJE IN PODATKI O ALERGENIH SO NAVEDENI V 
TABELI, KI JE NA VOLJO PRI BLAGAJNI 

 

JEDILNIK VELJA OD 15.7. 2019 DO 20.7. 2019 

PRIDRŽUJEMO SI PRAVICO DO SPREMEMB 

 


